Guia de uso

Cab Abstracts

Referencias de articulos y obras significativas de investigacion y desarrollo en los campos de agricultura,
forestacion, nutriciéon en seres humanos, veterinaria y medio ambiente. De 1973 en adelante

Base de datos en Agronomia

Realice una busqueda

Nueva bisqueda | Publicaciones | Tesauro | Indices bibliograficos Conectar M@ Carpeta

Buscando: CAB Abstracts | Bases de datos
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1. Ingrese eninglés los términos de busqueda

2. Seleccione el campo del que se recuperaran los términos

3. Seleccione alguno de los conectores booleanos disponibles

4. Haga clic en Buscar o continte acotando o ampliando su busqueda
5. Agregue mas celdas de busqueda pinchando @, si es necesario
Sugerencia

a | Publicaciones | Tesauro | Indices bibliogrificos
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Buscando: CAB Abstracts Bases de datos

** Consulte el Tesauro, lenguaje
especializado y controlado, atil para
determinar otros términos asociados
al tema de busqueda
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Administre los resultados

Base de datos en Agronomia
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1. Dehydration of blueberries using maltedextrin and the physicochemical properties of dried blueberries. £
1972 Fecha de 2013 By Chun HoHyun; Kim MinSung; Chung KyungSook; Won MiSun; Song KyungBin; Horiculture, Environment and Biotechnology; 53(8), Heidelberg:Springer
publicacion Berlin,2012 565-570(Journal Article)
M M Materias: anthocyanins; blueberries; colour, dehydration; dehydration (physiological); drying; drying methods; food consumption; freeze drying; freezing; hot air treatment;
Publicacidn  maltodextring; microbial contamination; palatability, physicochemical properties; sensory evaluation; texture; Vaccinium
académica

Mostrar mas

1. Ordene los resultados. Por ejemplo, por fecha o relevancia
2. Delimite la busqueda. Por ejemplo, por Fecha de publicacién
3. Agregue a una carpeta los registros seleccionados, pinchando sobre la carpeta con el

signo +
4. Exporte los documentos seleccionados dentro de la carpeta a algun software gestor de
referencias.
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[0 1. Dehydration of blueberries using maltodextrin and the physicochemical properties of dried blueberries. :
Ey: Chun HoHyun; Kim MinSung; Chung KyungSook; Won MiSun; Song KyungBin; Horticulture, Environment and | Exgortar
Biotechnology, 53(6), Heidelberg:Springer Berlin 2012 565-570(Journal Article), Base de datos: CAB Abstracts @
Materias: anthocyanins; blueberries; colour, dehydration; dehydration (physiological); drying; drying methods; food consumption; freeze drying;

Pu:lic_ac@-jn freezing; hot air treatment; maltodextring; microbial contamination; palatability, physicochemical properties; sensory evaluation; texture;
académica  wacrinium
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